
Alle Preise verstehen sich in CHF und beinhalten die gesetzliche MwSt. 

 
Bistrò Tre Palme (11:00-18:30) 

 

       

Vorspeisen / Antipasti 
                    80g Klein  CHF 26.00   

Rindstartare (CH) an Maggia Brot           140g Gross CHF 39.00 
Tartare di manzo 80g (CH) e pane della Valle Maggia 

Gemischter saisonaler Salat mit Dressing nach Wahl                                                             CHF 14.00 

Insalata mista di stagione con dressing a scelta 

“Bruschetta”  

Einheimisches Valle Maggia Brot mit Tomaten und Oliventappenade                                         CHF 15.00                 

Bruschetta con pane Valle Maggia, pomodoro e crema di olive 

Minestrone Ticinese  

Tessiner Suppeneintopf mit Kartoffeln, Gemüse und Bohnen                                                       CHF 16.00 
Minestrone ticinese con patate, verdure e fagioli 

 

Pasta & Risotto 
 

Steinpilzrisotto mit Valle Maggia Pfeffer verfeinert           CHF 24.00 
Risotto con funghi porcini e pepe della valle maggia  
 

Spaghetti / Tagliatelle an Tomate-, Pesto-, Bolognese-, Aglio & Olio Sauce                  CHF 20.00 
 
Gnocchi an Kürbiscreme und geräucherten Speckstreifen        CHF 28.00 

Gnocchi su crema di zucca e pancetta croccante  
 

 
Hauptgänge / Principali 
 
Wildschweinpfeffer mit Spätzli, Rotkraut und gekochten Äpfeln     CHF 40.00 
Spezzatino di cinghiale con spätzli, cavolo rosso e mele cotte 
 

Kalbsossobuco (CH) mit “Gremolata” und Safranrisotto     CHF 46.00 
Ossobuco di vitello e gremolata con risotto allo zafferano 

 
Seesaibling (EU) an Weissweinsauce mit Kartoffelpuree und Artischocken      CHF 44.00 

Salmerino con salsina al vino bianco, purea di patate e carciofi  
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Snacks 
 
“Caesar Salat”  
Grüner Salat mit Poulet (CH) oder Garnelen (VN) sautiert mit Tomaten,       CHF 25.00 
Grana Padano, Croutons und Dressing nach Wahl   
Insalata Caesar con straccetti di pollo oppure gamberi scottati, pomodoro,  
grana, bacon e dressing 
 

Endivien-Orangensalat mit Feta, Nüssen und frischem Fenchel       CHF 23.00 
Insalata di endivie e arancia con feta, noci e finocchio 
 

“Tobler Club Sandwich“  
Toastbrot mit panierten Pouletstreifen (EU), Tomaten, Speck, Ei,       CHF 30.00 
Salat, Mayonnaise, Pommes           
Pane toast con pollo impanato, pomodori, pancetta, insalata, uovo e maionese, patatine 
 

Pouletnuggets (EU) & Pommes             CHF 18.00 
 

Portion Pommes frites                    CHF 9.00 
 

Pinsa “Margherita” oder “Prosciutto funghi”           CHF 21.00/ CHF 26.00 
Pinsa mit Tomatensauce, Mozzarella, Olivenöl und Basilikum         
Pinsa margherita con passata di pomodoro, mozzarella, Olio Evo e basilico 

 
Tobler Burger               CHF 36.00 
Rind-Schweinpatties mit Käse, Tomaten, Gurke, Speck, Zwiebeln und Pommes        
Hamburger di manzo/maiale con formaggio, pomodori, cetrioli, cipolla, pancetta e pommes frites 
 

Tessiner Teller mit Aufschnitt, Alpkäse, Birnenbrot und Feigensenf         CHF 28.00 
Tagliere ticinese con affettati nostrani, formaggi d’alpe, pane alle pere e composta ai fichi 

 
Dessert 
 
Tageskuchen              CHF 8.00 
Torta del giorno      
 

Eis oder Sorbet nach Wahl (pro Kugel)              CHF 4.00 
Diversi gelati e sorbetti (a pallina)    
 

Vermicelles mit Meringue und Rahm           CHF 14.00 
 

Hotel Tobler Eiskaffee                 CHF 14.00  
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Legende: Local Vegi  Allergenic  
 
Allergene// Allergeni// Allergens 
Für Informationen wenden Sie sich an unser Servicepersonal 
Per informazioni rivolgersi al nostro personale di servizio 
For information please ask our service team 
Fleischherkunft// Origine della carne// Origin of meat 
Rind// manzo// beef – CH, EU, AU 
Kalb// vitello// veal – CH 
Schwein// maiale// pork – CH, EU 
Geflügel// pollame// chicken – CH und EU 
Fischherkunft// Origine del pesce// Origin of fish 
CH, EU, Mediterranean Sea FAO37, East Atlantic FAO 27// Islanda & IT 
Garnelen// Gamberi// Prawns – Vietnam farm certified 

 

 

 

 

 

 

 


